
Voorgerechten / sharing dishes 
Carpaccio coquille / pata negra / passievrucht / pesto / groene asperge
Zalmforelfilet / tahinyoghurt / verse kruiden / pijnboompitten

Pastrami tonnato / kappertjes / mosterdzaad / rode ui 
Kofta (lam & rund) / pikante hummus / frisse topping: tomaat, komkommer, munt, rode ui
 
Ravioli met burrata en citroen / champignons / salieboter

Hoofdgerechten 
Stamppot met prei & lente-ui/ grijze garnalen / pladijsfilet / beurre blanc / gepocheerd ei
Vislasagne / schaaldierensausje / groene groenten 

Varkenswangen / pittige miso-kokos-saus / broccoli / fris noedelslaatje
Tagliata rund / tortellini met parmezaan / rode paprika / wortel / cowboy butter 

Ovengebakken herfsgroenten / krieltjes / balsamicodressing / pecannoten / feta
 
Brood & boter 

Desserten 
Loempia van appel, kaneel en rozijn / vanillesaus / brésilienne / vanille-ijs
Crème brûlée / citroenzeste / rood fruit
Kaas van Schockaert / 3 st / notenbrood
     (vraag gerust naar een bijpassend wijntje) 

De keuken sluit om 21u30. Allergenen? Vraag ernaar!
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